NOTA INTRODUTORIA

PONTOS CRIiTICOS NA EXECUCAO DE METODOS DE ANALISE DE VINHOS

O procedimento operativo de um método de analise é determinante para a obtencdo de resultados
fidaveis. Nem sempre estdo evidentes, na sua descri¢ao, detalhes operativos que constituem pontos
criticos dos métodos. Propde-se nestas fichas técnicas elencar os pontos criticos, mais relevantes,
na execugao de alguns dos métodos utilizados na rotina da andlise dos vinhos e apresentar algumas
sugestoes de atuacdo, no sentido de controlar os efeitos provocados.

Este levantamento sobre pontos criticos na execucdo de métodos de andlise em vinhos, visa
sensibilizar a comunidade de utilizadores destes métodos, para a necessidade de atender as boas
praticas que devem estar subjacentes a execucdo destes métodos de analises, assim como dos seus
pontos criticos, essenciais a uma pratica de andlise adequada e inequivoca.

As fichas técnicas focam, muito em especial, situacdes decorrentes da preparacdo da amostra, do
efeito de matriz, das condi¢cbes operatdrias, das especificagdes técnicas do material, dos
equipamentos e sua manutencdo, do controlo de reagentes e solugGes auxiliares, e as suas
implicagcGes no resultado final.

Nestes documentos, compilou-se conhecimento adquirido ao longo dos anos, patriménio técnico-
cientifico detido pelo IVDP, consolidado na aprendizagem continua no laboratério do IVDP e
enriquecido com a discussao entre pares.

Alguns dos pontos criticos aqui assinalados ndo fazem parte da redagao habitual dos métodos de
anadlise, ndo estando previstos na estrutura redaccional prevista na Norma ISO 78-2.

Para a fundamentagdo destes pontos criticos foi essencial a pesquisa bibliografica em fontes

diversas, a qual é indicada nesta nota introdutdria ou nas fichas.

Pretendeu-se que as fichas técnicas fossem de facil consulta, para aplicagdo pratica imediata.

Descriminam-se os pontos criticos do procedimento operatdrio que poderdo estar na origem de
desvios positivos ou negativos nos resultados obtidos, face ao valor de referéncia, o qual pode ser

estabelecido a partir de ensaios interlaboratoriais, materiais de referéncia ou outra opg¢ao valida.
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Os pontos criticos foram organizados de acordo com as diferentes etapas do procedimento descrito
(indicadas na vertical, a esquerda do texto) e estdo referenciados aos respetivos pontos dos
métodos OIV. Por exemplo, “Desgaseificacdo [3.3]” refere-se ao ponto “prepara¢do da amostra”,

onde estd integrada a desgaseificacdo.

Cada ficha comporta a descricdo do modo como o ponto critico pode influenciar o resultado (a

itdlico) e sugestGes de atuagdo para minorar os efeitos do ponto critico (campo “Atuacdo”).

A opcao grafica adotada para traduzir o efeito do ponto critico sobre os resultados analiticos é a

gue seguidamente se indica:

@ - acausa origina um resultado por excesso;

O - a causa origina um resultado por defeito;

{t - a causa pode originar um resultado por defeito ou por excesso.

Nas fichas técnicas disponibilizadas sdo indicados alguns pontos criticos ja descritos no texto do
respetivo método, sendo complementados por outros que sdo fundamentais a sua correta

execuc¢do e que poderado ser integrados na eventual revisdo dos métodos.

Este trabalho pressupde que o Laboratério cumpre as boas praticas de laboratdrio no que diz
respeito a qualidade da agua e dos reagentes e utiliza material volumétrico e equipamento
adequados a finalidade. Estd igualmente implicita a aplicacdo de um programa de controlo da

gualidade apropriado.

O conteudo desta nota introdutdria e das fichas técnicas de pontos criticos para o método de
determinacdo do Titulo Alcoométrico Volumico Adquirido, por densimetria eletronica e por
areometria (OIV-MA-AS312-01A e OIV-MA-AS312-01B) e para o método de determinag¢do do pH por
potenciometria (OIV-MA-AS313-15) foi apresentado no Gmbito do FORUM ALABE 2016.

Agradece-se a Paulo Barros o incentivo para o inicio deste projeto.
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